
  

                   VII. „AKALI  BOR  NAPJA 
                      MANDULAVIRÁGZÁSKOR” 

            

              Balatonakali Község Önkormányzata,  

            a Balatonakaliért Támogatási Közalapítvány és   

                        az Akali Borút Egyesület közös szervezésében kerül megrendezésre 

2017. március 31-én és április 1-2-án  
az Akali Művelődési Házban, (Balatonakali, Petőfi u. 2. -a vasútállomás felett-) valamint a 

borosgazdák pincéiben a Fenye- és Les-hegyen. 
PROGRAM 

március 31. /péntek/  Előadások a Művelődési Házban 

 Balatonakali, Petőfi u. 2. (a vasútállomás felett) 

15.00 Megnyitó 

 Koncz Imre polgármester 

 Nagy Imre elnök Borút Egyesület 

15.30-16.50 A CSOPAKI KÓDEX - A minőség és eredetvédelem csopaki útja 

 A balatoni szőlők helyzete 

  Előadó: Jásdi István a csopaki Jásdi pince tulajdonosa 

17.00-17.50 Mandulatermesztés múltja, jelene és jövője 
Rácz Szabó Róbert gyümölcstermesztési szaktanácsadó, Pullulo Kft. faiskola tulajdonosa 

17.50-18.15 Bort iszik a magyar ember! Irodalmi összeállítás  

 Tóth Loon a veszprémi Petőfi Színház művészének előadásában 

18.20- Mandulából, mandulával készült édes és sós sütemények kóstolója 

 - a gazdaasszonyok által készített ételek versengése - 

 

18.50- Bormustra 

 - az Akali Borút Egyesület borosgazdáinak bemutatkozása, borkóstoló - 

 

19.00 A mandulából készült sütemények versenyének eredményhirdetése, díjkiosztás 

Kísérőrendezvény:  Csoda a részletekben 

  Pető Piroska (fotók) és Németh Miklós (festmények) kiállítása 

 

április 1-2. / szombat:10.00-18.00 óráig, vasárnap: 10.00-16.00 óráig/ 

  NYITOTT PINCÉK NAPJA 

A balatonakali Fenye - és Leshegy borosgazdái saját termelésű boraikkal várják a borkedvelő közönséget pincéiknél. Hívjuk Önt a 

Pince Galéria kiállításának és a Levendulaterasz szépségeinek megtekintésére is a Leshegyen! Csodáljuk meg együtt a 

mandulafák virágba borulását, a történelmi pinceépületeket és a gyönyörű balatoni tájat! 

 

Nyitva tartó pincék, borkóstoló helyek: 

 1. Barátcsuha Borház Nagy Imre Pincészet 

2. Mörk Pince 

3. Pribék Ferenc pincéje 

4. Fülei Zoltán pincéje 

5. Meszleny pince-présház /volt Kiss Vilmos pince/ 

 

6. Müller Pince anno 1785 

7. Pince Galéria, Lunczer Anikó 

8. Levendulaterasz, Matók Katalin 

9. Fürtös Pince, Németh Miklós 

10. Skrabski Pince, Nagy-Leshegy Kft 

11. FÉK Étterem és Kávézó 

Egy db, 1.000ft-ért megvásárolható „Borravaló” karszalaggal meglátogatható minden pince és megkóstolhatók a boraik!  

Igény szerint az Önkormányzat kisbusza szombaton a Barátcsuha Borháztól kiszállítja a bortúrázókat a pincékhez. 

 Tel.: 06-20-957-72-46. 

Szombaton egész nap a Fék Üzletház piacterén Balaton-felvidéki borok vásárolhatók, az Étteremben mandulás ételek, 

sütemények! 10 órától Szabóné Nagy Ágnes marcipán- és grillázstorta bemutató és árusítás a piacon. 

Este 19,00 órától Mandulavirág bál a Fék Étterem és Kávézóban. (ingyenes) 

Asztalfoglalás:06-30-937-6461. 

 

 

 

 
 

Mindenkit szeretettel várnak a pincetulajdonosok!



 

 

 

FELHÍVÁS 
 

 

MANDULÁBÓL KÉSZÜLT SÜTEMÉNYEK VERSENYÉRE 
 

Kedves Lányok, Asszonyok, Urak! 

 

 

Borút Egyesületünk idén is megtartja az „Akali bor napja mandulavirágzáskor” 

című bor-idegenforgalmi rendezvényét. 

2017. március 31-én (pénteken) 15 órakor a Balatonakali Művelődési Házban 

(Balatonakali Petőfi u. 2. a vasútállomás felett) egy előadás-sorozat lesz, melynek keretében 

ismét sor kerül a mandulából, mandulával készült sós és édes sütemények 

versenyére.  

(A pirított sósmandulától a grillázs tortáig bármivel lehet nevezni, ami mandula felhasználásával 

készült.) 

A mandulás finomságokatt szakértőkből álló zsűri bírálja majd és választja ki a 

díjazottakat.  

A versenyre készített mandulás ételeket március 31-én 14-15 óra között lehet leadni 

a Művelődési Házban a sütemény és az elkészítője nevének megadásával. 

 

Az eredményhirdetésre és az ételek kóstolójára még aznap 18.00 órakor kerül sor a 

helyszínen. 

 

Mindenkit szeretettel várunk a rendezvényre! 

 

Akali Borút Egyesület 

Nagy Imre elnök 
 


